
 

 

Bachelor-Studiengang 

 

Bio-, Lebensmittel- und 

Verfahrenstechnologie 

 

 

 

Wahlpflichtfächer 

 

Angebot SS 19 

 

 

 

Auszug aus der Prüfungs- und Studienordnung vom 15.05.18 

§ 4: Das Angebot an technischen und nichttechnischen Wahlpflichtfächern wird 

semesterweise aktualisiert. Das Dekanat wählt aus dem Angebot technischer und 

nichttechnischer Fächer der HS Flensburg für das Berufsfeld Bio- und 

Lebensmitteltechnologie oder Verfahrenstechnik nutzbringende Veranstaltungen 

aus und veröffentlicht diese in geeigneter Weise. 

Auszug aus der Prüfungsverfahrensordnung vom 24.03.17: 

§ 3: Wahlmodule kann die oder der Studierende zusätzlich zu den Pflicht- und 

Wahlpflichtmodulen aus dem gesamten Lehrangebot der HS Flensburg auswählen. 

Vorl.-Nr. 

 

Technische 

Wahlpflichtfächer 

Dozent/-in Art SWS CP 

221919 DoE / Statistische 

Versuchsplanung 

Carstensen V/Ü 2 2,5 

221934 

 

Prozessentwicklung Tiedemann Sem 2 2,5 

221933 

 

Mikrobieller 

Lebensmittelschutz 

Goelling Sem 2 2,5 

221935 

 

Feinkost Vogelsang V/L 2 2,5 

221903 Mälzerei- und 

Brauereitechnologie 

Kipka, Nicolai, B., 

Redemski 

V/L 4 5 

221921 Current Topics in Bio- and 

Food Technology 

Labes, Nicolai, A., 

Nicolai, B. 

Sem 2 2,5 

221931 

 

Algenbiotechnologie Peters Sem/

L 

4 5 

460 

 

Zellkulturtechnik Witte L 2 2,5 

221926 Reinstwassertechnologie Vith V/Ü 2 2,5 

221905 Fließschemata in der 

Prozesstechnik nach 

DIN EN ISO 10 626 

Vith Sem 2 2,5 

330130 Kern- und 

Strahlungsphysik 

Vest V 2 2,5 

221907 

 

EXCEL und VBA: 

Anwendungen in der VT 

Werninger V/L 2 2,5 



 

Vorl.-Nr. 

 

Nichttechnische 

Wahlpflichtfächer 

Wahlmöglichkeiten aus 

den Bereichen: Sprachen, 

Arbeitswissenschaften, 

BWL/Management, Recht 

Dozent/-in Art SWS CP 

336 

 

Spanisch für Anfänger Schiricke V 2 2,5 

337 Spanisch für 

Fortgeschrittene 

Schiricke V 2 2,5 

327 Spanisch für 

Fortgeschrittene 2 

Schiricke V 2 2,5 

332 

 

Russisch für Anfänger Krätzschmar V 2 2,5 

104 Einführung in das 

wissenschaftliche 

Schreiben 

Boesche-Seefeldt Sem 2 2,5 

101 Einführung in das 

wissenschaftliche 

Arbeiten 

Kruse, J. V/Ü 4 5 

193 Team-Arbeit und Team-

Führung 

Schneider V/Ü/ 

Sem 

4 5 

925 Nachhaltige 

Arbeitsgestaltung 

Kreuzhof V 4 5 

330345 

 

Präsentationstechnik Schurawitzki V 2 2,5 

991 Angewandte Methoden 

des 

Qualitätsmanagements 

Staben V 2 2,5 

 


