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Maschinenfabrik Seydelmann KG Herr Klaus Knuhr

Albert Handtmann Maschinenfabrik GmbH & Co. KG = Herr Lukas Krempel

Schréter Technologie GmbH & Co. KG Herr Klaus Schréter
Weber Food Technology SE & Co. KG Herr Tede Zahn
Multivac Deutschland GmbH & Co. KG Herr Michael Ostreich

Referent: Herr Klaus Knuhr -
Maschinenfabrik Seydelmann KG - Aalen

Herr Klaus Knuhr studierte an der FH Lippe Maschinenbau. Nach dem Studium
1993 nahm Herr Knuhr seine Vertriebstatigkeit im Bereich der Misch- und
Zerkleinerungstechnik bei der Maschinenfabrik Seydelmann KG auf und ist
dem Unternehmen seitdem treu geblieben. In dieser Funktion unterstitzt und
berét er seine Kunden bei der Prozessaufnahme, Prifung der Realisierbarkeit
neuer Prozesse und der Umsetzung ihrer Projekte.

Maschinenfabrik Seydelmann KG
Burgstallstr. 1-3

73431 Aalen /Germany
Klaus.Knuhr@seydelmann.com
M +49 (0)160 5846782

www.seydelmann.com
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Referent: Herr Lukas Krempel -
Albert Handtmann Maschinenfabrik
GmbH & Co. KG - Biberach/Riss

Herr Lukas Krempel begann seine berufliche Laufbahn mit einer Ausbildung zum
Fleischer. Seine Weiterbildung zum Fleischermeister absolvierte er in Frankfurt,
gefolgt von einem Studium zum staatlich gepriiften Lebensmitteltechniker in
Bremen. Beruflich wurde er zunachst als Fleischer bei den Glinter Badenhop
Fleischwerken KG tatig. Es folgte ein Wechsel in der Produktentwicklung bei der
apetito AG. Seit 2019 ist er bei Handtmann sowohl in der Anwendungstechnik als
auch im Vertrieb tatig.

Albert Handtmann Maschinenfabrik
GmbH & Co. KG

lukas.krempel@handtmann.de

Referent: Herr Klaus Schroter -
Schroter Technologie GmbH & Co. KG -
Borgholzhausen

Herr Klaus Schroter hat nach dem Abitur eine Ausbildung zum Industriekauf-
mann bei einem namhaften deutschen Fleischwarenhersteller absolviert.
Danach folgte der 15-monatige Grundwehrdienst bei der Bundesmarine in Kiel.
Das anschlieBende Studium der Volks- und Betriebswirtschaftslehre in Kiel und
Flensburg mit zahlreichen Praktika bei Lieferanten und Kunden im In- und Aus-
land beendete Klaus Schréter erfolgreich im Jahr 1992. Seit 1993 ist er im
Familienunternehmen tatig, ab 1996 als Geschéftsfithrer und seit 1999
Mitgesellschafter der Schroter-Gruppe im ostwestfalischen Borgholzhausen.
Klaus Schroter ist verheiratet und Vater von drei erwachsenen Tochtern.

Er engagiert sich ehrenamtlich im VDMA als Vorsitzender des Fachbereichs
,Prozesstechnik fiir Fleisch und alternative Proteine”. In dieser Funktion ist er
auch Vorsitzender des IFFA-Beirats, zudem ist er stellvertretender Vorsitzender
des Fachverbands Nahrungsmittel- und Verpackungsmaschinen (NuV).

Schréter Technologie GmbH & Co. KG
Bahnhofstra3e 86

D-33829 Borgholzhausen
klaus.schroeter@schroeter-technologie.de
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Referent: Herr Tede Zahn -
Weber Food Technology SE & Co. KG -
Breidenbach

Herr Tede Zahn hat seine berufliche Karriere mit der Ausbildung zur Fachkraft
tir Lebensmitteltechnik begonnen. Nach der abgeschlossenen Berufsausbildung
folgten diverse Weiterqualifikationen iiber den Meister und Lebensmittel-
techniker bis hin zum erfolgreichen Abschluss zum Betriebswirt.

Herr Zahn war in verschiedenen Unternehmen der Fleischwaren- und Lebens-
mittelindustrie tatig. Zu seinen beruflichen Stationen in Deutschland z&hlen die
zur Mithlen Gruppe, Wilhelm Brandenburg und Danish Crown sowie eine weitere
Anstellung bei der Bell Food Group in der Schweiz. Seit September 2024 ist er bei
Weber Deutschland im Vertrieb tatig.

Weber Food Technology SE & Co. KG
Glinther-Weber-StraBBe 3

35236 Breidenbach
tede.zahn@weberweb.com

Referent: Herr Michael Ostreich -
Multivac Deutschland GmbH & Co. KG -
Wolfertschwenden

Herr Michael Ostreich verfiigt iber eine langjéhrige Erfahrung in der Lebensmit-
telbranche, insbesondere im Bereich Fleischverarbeitung und Vertrieb.

Seine berufliche Laufbahn begann mit einer Ausbildung zum Fleischer und
Fleischermeister, die er an der LFW Ludwigslust absolvierte. Dort war er
anschlieBend in leitender Funktion tatig. Danach wechselte er zu Edeka Nord,
wo er 16 Jahre lang erfolgreich in einer Fiilhrungsposition arbeitete.

Seit tiber sieben Jahren ist Herr Ostreich bei MULTIVAC Deutschland in
Wolfertschwenden tatig, zunachst im Vertrieb. Heute ist er als Regional Sales
Manager/Gebietsverkaufsleiter fiir das Verkaufsgebiet Norddeutschland
verantwortlich. In dieser Rolle bringt er seine umfassende Branchenerfahrung
und sein Vertriebs-Know-how gezielt ein, um Kunden optimal zu betreuen und
maBgeschneiderte Lésungen anzubieten.

Multivac Deutschland GmbH & Co. KG
Bahnhofstrafe 4

87787 Wolfertschwenden
michael.oestreich@multivac.de
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Feierliche Eréffnung (fiir geladene Gaste)
des Technikums der Hochschule Flensburg

Dienstag 20.5.2025
Zeit Agenda
15:00 - 15:10 | Eréffnung der Veranstaltung

Referent*in

Herr Prof. Dr. A. Nicolai

15:10-15:30 | BegriiBung durch das Prasidium Herr Prof. Dr. habil. S. Tode

153015550 | GruBworte des Danischen General- Frau Konsulin A. Lind
konsulats

15.50-16:10 | GruBworte von Vega Salmon Herr Jacob Tidemand

16:10 - 16:45 \S’;;S:E:};I:lg und Wiirdigung der Herr Prof. Dr. A. Nicolai

16:45-17:00 | Pause

17:00-18:00 | Erdffnung des Technikums alle

ab 18:00 Abendveranstaltung

Zeitplan (Vortragslange: 30 Minuten /10 Minuten Diskussion)

Technologieforum ,Lebensmittelverarbeitung,
Verpackungstechnik und Automatisation”

Mittwoch 21.5.2025

Zeit Agenda Referent*in
Herr Prof. Dr. A. Nicolai
10:00 - 10:10 | BegriiBung und Moderation Frau Prof. Dr. A. Labes
Frau Prof. Dr. B. Nicolai
10:10-10:20 | BegriiBung durch das Prasidium Herr Prof. Dr. habil. S. Tode
10.20-11:00 | Maschinenfabrik Seydelmann KG Herr K. Knuhr
11:05-11:45 éﬁirktlléag(StKnéann Maschinenfabrik Herr L. Krempel
11:45-13:00 | Mittagspause und nette Gesprache
13:00-13:40 | Schréter Technologie GmbH & Co. KG Herr. K. Schréter
13:45-14:25 | Weber Food Technology SE & Co. KG Herr T. Zahn
14:25-15:00 | Kaffee und nette Gesprache
15:00-15:40 | Multivac Deutschland GmbH & Co. KG Herr M. Ostreich
15:40 -15:50 | Verabschiedungund Ende der Vortrage Herr Prof. Dr. Andreas Nicolai
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Herr Prof. Dr. Andreas Nicolai
Gastgeber

Herr Prof. Dr. Andreas Nicolai ist promovierter Lebensmitteltechnologe und lehrt
seit 2018 als Professor an der Hochschule Flensburg in dem Bachelorstudiengang
,Biotechnologie, Lebensmitteltechnologie und Verfahrenstechnik” sowie dem
Masterstudiengang ,Applied Bio and Food Sciences”

Herr Prof. Dr. Nicolai war fur verschiedene Unternehmen der Lebensmittelindustrie
in leitender Funktion in den Bereichen Qualitatssicherung und -management tatig.
Ausgangspunkt seiner Laufbahn in der Lebensmittelindustrie war eine Ausbildung
zum Milchwirtschaftlichen Laboranten mit anschlieBendem Studium der Lebens-
mitteltechnologie.

Seine berufliche Expertise bringt Herr Prof. Nicolai vorrangig in die Facher der
Produkttechnologie tierischer und pflanzlicher Herkunft ein, ins Qualitdtsmanage-
ment sowie in die Verpackungstechnik und das Lebensmittelrecht.

In dem aktuellen kooperativen deutsch-danischen Interreg Forschungsprojekt
,PRECISE" wirkt Herr Prof. Nicolai mit dem Ziel mit, einen neuartigen Handsensor
zur Bestimmung des Frischegrades von Fisch und Fleisch zu entwickeln. Hier-

bei ist der Grad des Verderbes zu bestimmen, um einen nachhaltigen Beitrag zur
Reduktion von Lebensmittelverlusten zu leisten. Herr Prof. Dr. Nicolai organisiert
alljahrlich das Flensburger Symposium ,Food and Biotech” und wiinscht allen Teil-

nehmer*innen eine interessante Tagung.

Hochschule Flensburg
Kanzleistr. 91-93
24943 Flensburg

andreas.nicolai@hs-flensburg.de
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Anmeldung zum Technologieforum:

Online anmelden
bitte unter:

https://hs-flensburg.de/form/symposium-food-biotech

Flensburg Zentrum fiir Analytik im
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forschungsinstitute/zait
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